1 Ecole Trinité
‘ﬁ\gE N U Semaine du 31/03 au 06/04

] . 2 b Betteraves HVE . . Carottes rapées a
HORS D'CEUVRE Taboulé L3 vinaigrette Duo de Saucissons Cake au surimi l'orange
Pilon de poulet Filet de poulet
NOUVELLE Risotto crémeux aux Paupiette de veau NOUVELLE Poisson meuniére
PLAT CHAUD ARGICULTURE au petits pois m forestiere AGRICULTURE a la MSC nature
jus créme
Purée de pommes PLAT COMPLET Semoule HVE Pommes noisettes Poélée de‘legumes
de terre aux feves
GARNITURE
Courgettes sautées Crumble‘de Iégumes a
la noix de coco
, Carré d'as ail et . . Petit suisse aux
PRODUIT LAITIER Fourme d'Ambert fines herbes Tomme noire Fraidou fruits
Créme dessert . . Compote de . 7
)
DESSERT caramel Fruit frais pommes banane Crumble aux fruits i/ Banane
Produit de saison 'gﬁ Produit élaboré dans notre cuisine [ LE CHEF
MIAM ET SON EQUIPE
Viande frangaise Plat végétarien VOUS SOUHAITENT UN
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m z
BON APPETIT !
Aé' Produit issu de I'agriculture biologique *l’ Plat contenant du porc E U VUG P S —

www.clicetmiam.fr Code a saisir : TRINITEB9

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)



A\ Ecole Trinité
‘ﬁ\gE N U Semaine du 07/04 au 13/04

. . Carottes rapées . .
1
HORS D'CEUVRE Saucisson ail Chou blanc nature vinaigrette Rillettes cornichons
Boulettes végétales m Saucisse de L Roti de dinde a la .
PLAT CHAUD sauce tomate basilic Toulouse HVE grillée Steak haché au jus creme bol de riz
Ratatouille Lentilles Pomm?s Haricots beurre
boulangéres
GARNITURE
Boulgour Farfalles HVE
PRODUIT LAITIER Gouda Fromsig(:eiéblanc Camembert Petit suisse aux fruits
Créme dessert . . . . . .
DESSERT chocolat Fruit frais Beignet framboise Fruit frais Banane
Produit de saison 'gﬁ Produit élaboré dans notre cuisine [ LE CHEF
MIAM ET SON EQUIPE
Viande frangaise Plat végétarien VOUS SOUHAITENT UN
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m z
BON APPETIT !

e
i

| Plat contenant du porc ,
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Aé' Produit issu de I'agriculture biologique
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : TRINITEB9

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)



1 Ecole Trinité
‘ﬁ\gE N U Semaine du 28/04 au 04/05

Carottes rapées - Chou blanc
1
HORS D'GEUVRE vinaigrette Tomate vinaigrette vinaigrette
Lasagnes I I Poisson meuniéere Sauté de porc HVE
PLAT CHAUD bolognaises VBF MSC sauce tartare Dijonnaise
PLAT COMPLET Purée de pommes Carott’es. HVE aux
de terre épices
GARNITURE
Batonniere de
légumes carottes Riz pilaf
jaunes
PRODUIT LAITIER Saint paulin Camembert Coulommiers
. . . . Ile flottante creme
DESSERT Fruit frais Fruit frais anglaise
Produit de saison 'gﬁ Produit élaboré dans notre cuisine [ LE CHEF
MIAM ET SON EQUIPE
Viande frangaise Plat végétarien VOUS SOU HAITENT UN
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m BON APPE’TlT .

Aé' Produit issu de I'agriculture biologique | Plat contenant du porc

e
i

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : TRINITEB9

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)



